Maria Juliana Giovachini

Ingeniera en Tecnologia de los
Alimentos

Me considero una persona responsable. organizada. proactiva y
con buenas relaciones interpersonales. Siempre con el objetivo de
sequir creciendo v desarrollandome en mi carrera profesional

Matricula: 2-5200-0

ldiomas
Ingles
Preliminary English Test

Informatica

Microsoft office

Excel Word, Power Paoint, Qutlook

Cursos

Workshop Soluciones para
panificados saludables. A cargo del
Centro Tecnolégice Granctec. 20168

¥ Seminario Internacional de
Alimentos a base de Cereales:
Tendencias e innovacionas
tecnologicas para una alimentacion
saludable UCA, 11 horas. 2017

Seminario Internacional ICTC2018
Oportunidades para innovar y
diversificar la Industria Cerealera.
UCA, 10 horas. 2018

Referencias

A disposicion

Experiencia Laboral

Asesora Tecnica

Octubre 2022-Actualidad

Inalpa SA

Adecuacion e implementacion de Ley de Promocion de la
Alimentacion saludable: elaboracion propria y a terceros. Tramites ante
ASSAL inscripciones, actualizaciones, entre otros,

Directora Tecnica
Abril 2021-Actualidad

Too Good SRL
Implementacion y seguimiento del sistema de calidad. capacitacion.
desarrollo de nuevos productos Tramites legales ante ASSAL

Profesional independiente

Diciembre 2019-Actualidad

Dictade de cursos online de capacitacion. Creacion e implementacion de
manuales de buenas practicas y manuales de calidad para 1SO 22000
Direccion técnica de establecimientos. Gestion de RME y RNPA. Confeccidn
de manuales de calidad. Capacitaciones. Evaluacion y gestion de
proveedores, Confeccion de rotulos reglamentarios.

Responsable de calidad y produccion. Alimentos Tahona SRL
Octubre 2015-Diciembre 2019

Planificacion de produccion. Aprovisionamiento de materias primas e insumos.
Control de elaboracidn y envasado. Implementacion de normas de calidad,
Atencion de auditorias. Capacitacion, Trazabilidad. Desarrollo v mejora de
productos. Seguimiento y registro de acciones de higiene y seguridad
Personal a cargo: 6

Jefa de produccion. Ipanco SRL

Septiembre 2013-Septiembre 2015

Planificacion de produccion. Organizacion y control de procesos y tiempos.
Control de envasado, Implementacion de norma Iso 22000. Atencion de
auditorias. Capacitacion, Control de ausentismo y organizacion de vacaciones.
Personal a cargo: 50

Practica Profesional Supervisada. Alimentos Tahona SRL
Agosto 2012-Diciembre 2012

Desarrollo & implementacion del Manual de Buenas Practicas de Manufactura
y Precedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento. Capacitaciones.

Educacion

Ingenieria en Tecnologia de los Alimentos
36/36. Agosto 2013, UCEL. Rosario. Promedio: 9,14

Técnico Universitario en Alimentos
2011 UCEL, Rosario. Promedio; 9,26




